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ที่มา ข้อมูล
เบื้องต้นของ
ผลงาน

ขนมปังแท่งข่าวโพดสีม่วงอบกรอบ มีส่วนประกอบส าคัญ คือ แป้งขนมปัง แป้งเค้ก ยีสต์ 
น้ าตาลทราย เกลือ ผงปรุงรส เนยขาว และข้าวโพดสีม่วง การประดิษฐ์นี้มีวัตถุประสงค์
เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารสุขภาพที่อยู่ในรูปแบบที่พร้อมรับประทาน สะดวก ราคาถูก
และเข้าถึงง่ายเพื่อน าไปสู่การทดแทนการน าเข้าผลิตภัณฑ์เสริมอาหารในรูปแบบขนมปัง
แท่งจากต่างประเทศและเป็นการพัฒนาอาหารจากธัญพืชให้มีมูลค่าเพิ่ม รวมทั้งสามารถ
น าไปพัฒนาต่อยอดในการวิจัยเพื่อเป็นอาหารด้านสุขภาพในการลดภาวะแทรกซ้อนของ
เส้นประสาทส่วนปลายและภาวะต้อกระจกในผู้ป่วยเบาหวานต่อไป

จุดเด่นของ
ผลงาน

• รับประทานสะดวก ราคาถูกและเข้าถึงง่าย
• มีสารแอนโทไซยานินสูง
• ทดแทนการน าเข้าผลิตภัณฑ์เสริมอาหารในรูปแบบขนมปังแท่งจาก
ต่างประเทศ


